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Perfektion bis …auf die letzte Kaffeebohne… 

Oder 

Wo Weinkultur auf Kaffeekultur trifft – Niederösterreich 

Oder 

Röstfrische Bohne im Weinland 
 

 

Wo Kaffee einen besonderen Genuss-Stellenwert hat, trifft man auch Perfektionisten in 

der Herstellung. 

 

Schon nach wenigen Sätzen über „Qahwah“ (altarabisches Wort für Kaffee) blitzen die schwarzen 

Bohnen in den Augen von Silvia Lasselsberger und Walter Schweifer. 

Die beiden Kaffeeexperten haben als Spätberufene mit grenzenloser Leidenschaft und Hingabe ihre 

Rösterei zum Geheimtipp der österreichischen Kaffeeszene gemacht. 

 

Frech und heraussfordernd scheint Ihr Ziel, italienische CaffeCultur mit österreichischer 

KaffeeKultur so stimmig wie möglich zu vereinen. 

Und mit einem Augenzwinkern fügt Silvia hinzu:…“bei uns gibt es sicher genau so einen exzellenten 

Espresso wie in Italien“. 

 

Die Grundvoraussetzung für ein hervorragendes Geschmackserlebnis legt Walter, - persönlich küm-

mert er sich um den Einkauf erlesenster Rohbohnen von besten Anbau Regionen aus aller Welt. 

Jede Bohne hat ihre spezielle Eigenschaft und erst eine gelungene Rezeptur macht eine Mischung 

perfekt. 

 

Durch das älteste kommerzielle Röstverfahren, die „Drehtrommelröstung“ werden die grünen Bohnen 

behutsam und schonend bei niedriger Temperatur perfektioniert und entfalten ihr hervorragendes lang 

anhaltendes Aroma bei besonderer Verträglichkeit und Bekömmlichkeit. 

 

Für einen sensationellen Genuss in der Tasse beginnt es jetzt aber erst noch interessanter zu werden, - 

hochwertiges Equipment bei Maschinen und Achtsamkeit bei der Zubereitung ist unerlässlich. Und 

Kaffee mit dem gleichen Respekt wie edlen Wein zu behandeln, sollte selbstverständlich sein! 

 

 

Reisen Sie demnächst durch Niederösterreich, könnte die Stätte Ihrer Einkehr durchaus die Kaffeerös-

terei CultCaffe - am Rande der Wachau gelegen – sein. 

 

Die Quelle des Kaffeeglücks genießen Sie dort hautnah in der angeschlossenen Kaffee und Ver-

kostungs-Bar. 

Mit Liebe zum Detail präsentieren Silvia & Walter dort Ihre Kaffeesorten und alles was rund um das 

Thema Kaffee noch dazu gehört. 

 

Eine Führung in der Rösterei mit Film und Vortrag ist für Interessierte gerne möglich. 
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